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店舗名
リョウヒンケイカク　カフェアンドミール　ムジ　グランフロントオオサカ

（株）良品計画　Cafe &Meal MUJI グランフロント大阪

お名前
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ホームページ

PRポイント

Café&Meal MUJIが大切にしているのは、「素の食」のおいしさです。太陽や
土、水の恵みがたっぷりと染み込んだ素材そのものの味を生かした自然の
うま味を引き出すために、化学調味料は最小限に抑え、保存料はいっさい
使用せず、できる限りシンプルに調理しています。世界中の産地に直接足
を運び、生産者の方々と交流しながら、そのときいちばんの旬の食材を調
達する一方で、フェアトレードや環境に配慮した農法を積極的に採用してい
ます。また、その土地ならではの伝統料理をメニューに取り入れることで、
歴史ある食文化を次世代につなげる試みも行いつづけています。家族や
友人と会話を楽しみながら、あるいはひとりの時間を満喫しながら・・・。カラ
ダにやさしく、世界にやさしく、食べて美味しい「素の食」を、Café&Meal 
MUJIのゆったりとした空間でどうぞお召し上がりください。

店舗写真

平成24年10月24日

略歴

ジャンル

プリンスホテル、日本パン技術研究所、ホテル西洋銀座、ル・コルドンブル
－・パリ代官山校、ル・パンコティアン・ジャパン、カフェカンパニ－株式会社
に勤務。同退社後、台湾、香港、シンガポールで、パンの技術指導と商品
開発・店舗開業支援等を行い帰国後は、ベイクルーズに入社。ゴントラン
シェリエ福岡店、名古屋店開業に携わる。その後、渋谷店店長兼チーフ及
び日本国内6店舗の統括製造リーダーを務めたのち、現在は（株）良品計
画　Cafe &Meal MUJI グランフロント大阪のシェフを務めている。

その他（ブーランジェ）


