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Ⅰ 事業・研修会等のお知らせ 

  ○ 地域産業６次化「いろは」ゼミ 第２回講座開催のご案内（再掲） 

  ○ 平成２７年度 技術で支える県産品加工支援事業 第１回研修の開催について 

Ⅱ 福島県の取組みについて 

  ○ 新会津伝統美食キャンペーンについて 

  ○「ふくしまプライド便」へのリンク設置希望者の募集について 
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Ⅰ 事業・研修会等のお知らせ 

＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝ 

地域産業６次化「いろは」ゼミ 第２回講座開催のご案内（再掲） 

・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。 

  

あいづ“まるごと”ネットでは、主に奥会津地域で地域産業６次化に取り組んでいる事業者

（特に、６次化に着手して日の浅い事業者）を対象に、６次化の基礎的事項について学ぶ講座

を下記のとおり開催します。 

 今回は、東京聖栄大学特任教授 佐々木 敬卓先生をお迎えし、商品開発・加工技術・高付

加価値化などについて講演をいただきます。また、講座の翌日には講師による加工所訪問（３

事業者程度）を併せて実施します。 

 いずれも、実績豊富な専門家から学ぶことができる絶好の機会ですので、ぜひご参加くださ

い。 

 

１ 日 時 平成２７年１０月２７日（火）１３：３０～１６：１５（受付１３：００～） 

 

２ 場 所 金山町中央公民館 

大沼郡金山町大字川口字谷地３９３ 

 

３ 内 容 

（１）講演 

 「商品開発と加工技術に関する内容」付加価値の創造・付与・向上に向けて 

   講師：東京聖栄大学食品学科 特任教授 佐々木 敬卓氏 

 

（２）事例発表  

「６次化商品事例紹介」 

    講師：企業組合おく愛ズ 理事長 目黒 祐一氏 

 



４ 日 程 

  １３：３０       開  会 

  １３：３５～１５：３５ 講  演 

  １５：４５～１６：１５ 事例発表 

  １６：１５       閉  会 

 

５ 加工所訪問について 

（１）日 時 平成２７年１０月２８日（水）午前中（※予定。時間応相談） 

（２）場 所 各訪問先（３事業者程度） 

（３）講 師 東京聖栄大学食品学科 特任教授 佐々木 敬卓氏 

 

６ お申込み 

参加をご希望の方は下記までお申し込みください。 

  会津農林事務所 企画部（担当：渡邊） 

電話：０２４２－２９－５３６９ 

 

・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。 

平成２７年度 技術で支える県産品加工支援事業 第１回研修の開催について 

・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。 

 

福島県県産品加工支援センター及び福島県農業総合センター農業短期大学校の主催で、６

次化商品製造における加熱技術について学ぶ研修会を開催します。農業短期大学校に整備さ

れた最新の加工機械を用いて、素材を活かすための温度帯の選択や、商品の安全性を確保す

るための加熱技術について学びます。 

 

１ 日時  平成２７年１０月２８日（水）１３：１０～１６：００ 

 

２ 場所  福島県農業総合センター農業短期大学校 農産加工技術センター 

      西白河郡矢吹町一本木４４６番地１ 

      電話 ０２４８－４２－４１１４（直通） 

 

３ 内容 

（１）講演・実演「加熱温度はこうやって決める！」 

   講師：山際食彩工房 山際 博美氏 

  ・素材を活かすための温度帯選択の重要性 

  ・商品の安全性を確保する加熱技術 

  （使用する素材：カボチャ、大根、りんご、米等） 

（２）説明会「福島県による施設整備に係る補助事業について」 

県産品加工支援センター 企画支援チーム 

 

４ 日程 

１３：１０       受付 

１３：２０～      開会、挨拶、日程説明 

１３：３０～１５：４０ 講演・実演 

１５：４０～１６：００ 説明会 



 

５ 受講対象者 ６次化地方ネットワーク会員、ＪＡ、関係団体職員等 

 

６ 募集定員  ３０名 

 

７ お申し込み 

 下記ホームページより申込書をダウンロードし、必要事項を記入の上、下記宛先までお申

し込みください。 

 

福島県ハイテクプラザ会津若松技術支援センター内県産品加工支援センター 

会津若松市一箕町大字鶴賀字下柳原８８－１ 

電話 ０２４２－３９－２９７４ ＦＡＸ０２４２－３９－０３３５ 

E-mail:fpppsc@pref.fukushima.lg.jp 

 

８ 申込締切  １０月２３日（金）ただし、定員になり次第締切。 

 

９ 受講経費  無料 

 

◎詳しくはこちら（福島県県産品加工支援センター）

http://www4.pref.fukushima.jp/fpppsc/event/detail/topic-20151006.html 

 

 

Ⅱ 福島県の取組みについて 

＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝＝ 

新会津伝統美食キャンペーンについて 

・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。 

 

新会津伝統美食研究会及び福島県の主催により、キャンペーン期間中に会津地域内のキャン

ペーン参加店舗で「新会津伝統美食メニュー」を注文したお客様を対象に、会津の魅力たっぷ

りの豪華賞品が抽選で当たるプレゼントキャンペーンを開催しています。 

 

１ 開催期間 

  平成２７年１０月１０日(土)～１１月３０日（月） 

※平成２７年１１月３０日（月）当日の消印まで有効 

 

２ 参加店舗  

 １２５店舗（期間中、新会津伝統美食メニューを提供する会員店舗） 

※参加店舗の詳しい情報は、新会津伝統美食研究会のホームページまたは会津地域内の観

光案内所等に置いてあるパンフレットでご覧いただけます。 

 

３ 賞品 

Ａコース 「会津漆器セット」２０名様 

Ｂコース 「会津産天のつぶ（１０ｋｇ）」３０名様 

Ｃコース 「会津の地酒セット（７２０ｍｌ×３本）」３０名様 

Ｗチャンス賞 「会津木綿ランチマット」１７０名様 

http://www4.pref.fukushima.jp/fpppsc/event/detail/topic-20151006.html


       「会津木綿テディベア」５０名様 

 

４ 応募方法および応募締切 

 キャンペーン期間中に参加店（１２５店舗）で美食メニューをご注文いただいた方に応募

ハガキをお渡しします。Ａ～Ｃコースから一つ賞品を選び、必要事項をご記入いただき、応

募ハガキを直接店舗へお渡しいただくか、後日５２円切手を貼り投函いただくことで応募い

ただけます。 

 

５ お問い合わせ 

 新会津伝統美食研究会 

 〒９６５－００４２ 会津若松市大町２丁目１４８－８ 

 電話 ０２４２－２３－７９００ ＦＡＸ０２４２－２３－７９０１ 

 

◎詳細はこちら（新会津伝統美食研究会） 

http://aizubishoku.com/ 

 

・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。 

「ふくしまプライド便」へのリンク設置希望者の募集について 

・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。・。 

 

福島県では現在、福島県産農産物の魅力をＰＲするＣＭを県内や首都圏等で放送しています。 

その放送に合わせて、県内外の消費者に自信を持って薦められる、選りすぐりの県産農林水

産物及びその加工品を取り扱う通信販売サイトへのリンクを設置した特設ページ「ふくしまプ

ライド便」を開設いたしました。 

 下記のとおり特設ページへのリンク設置を希望する方を募集しています。 

 

１ 特設ページ概要 

（１）キャッチコピー 

地域ごとに変化に富んだ、豊かな気候風土。 

おいしさはもちろん、安心・安全への取組への 

生産者たちの、日々たゆまぬ努力 

たくさんの手間と、たっぷりの愛情をうけて育つ、食材たち 

そのひとつひとつに、生産者の誇りが詰まった旬を、 

みなさまのもとへお届けするのが「ふくしまプライド便」。 

ふくしまだからできる、ふくしまの味わいを、お楽しみください。 

 

（２）特設ページ構成 

 コンセプトの紹介（上記 1 のキャッチコピーを掲出し、コンセプトを紹介） 

 ＣＭの視聴（福島県で作成・放送している県産農産物をＰＲするＣＭの視聴） 

 ＥＣサイトのリンク集（生産者の誇りが詰まった福島県産農林水産物等を取り扱う

ＥＣサイトへのリンクの設置） 

 

（３）開設期間 

平成２７年７月３０日～平成２８年３月３１日（予定） 

 

http://aizubishoku.com/


（４）掲載ＵＲＬ 

   http://fukushima-pridebin.com/ 

 

２ 応募要件 

（１）キャッチコピーへの賛同 

上記１（１）のキャッチコピーに賛同し、その趣旨に沿った県産農林水産物及びその加

工品を取り扱っていること。 

 

（２）サイト運営主体 

   下記のいずれかが運営する通信販売サイトであること。 

① 本県産農林水産物の生産者または団体 

② 本県産農林水産物を主たる原料とする商品を製造する県内事業者 

 

（３）サイトでの取扱商品 

本県産農林水産物及びそれらを主たる原料とする商品が、取扱商品の過半数を占めるこ

と。ただし、水産業者及び水産加工業者を除く。 

 

３ 応募方法 

 下記ホームページより応募様式をダウンロードし、内容記載の上、メールで下記応募先ま

でご応募ください。なお、応募は随時受け付けます。 

 

４ お申し込み・お問い合わせ先 

  福島県農産物流通課 

 福島県福島市杉妻町２番１６号（西庁舎５階） 

電話  ０２４－５２１－７３７１ ＦＡＸ ０２４－５２１－７９４２ 

   メール ryutsu.aff@pref.fukushima.lg.jp 

 

 

◎詳しくはこちら（福島県農産物流通課） 

http://www.pref.fukushima.lg.jp/sec/36035a/fukushima-pridebin.html 

 

☆★☆*…*…*…*…*…*…*…*…*…*…*…*…*…*…*…*★☆★ 

あとがき 

朝晩すっかり寒くなりましたが、 

皆さん体調崩していませんか？ 

新米、果物、蕎麦… 

秋の美味しい会津を食べて元気に過ごしましょう！ 

☆★☆*…*…*…*…*…*…*…*…*…*…*…*…*…*…*…*★☆★ 
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*****************************あいづ“まるごと”ネット***************************** 

あいづ“まるごと”ネット事務局 

メール：aizu-marugotonet@pref.fukushima.lg.jp 

〒965-8501 会津若松市追手町 7-5 会津若松合同庁舎内 

【会津農林事務所 企画部 TEL0242-29-5369  FAX 0242-29-5389】 

【会津地方振興局 企画商工部 TEL 0242-29-5292  FAX 0242-29-5228】 

〒965-0004 南会津郡南会津町田島字小屋甲 4277-1 南会津合同庁舎内 

【南会津農林事務所 企画部 TEL 0241-62-5252  FAX0241-62-5256】 

【南会津地方振興局 企画商工部 TEL  0241-62-5207  FAX 0241-62-5209】 

◎あいづ“まるごと”ネットホームページ◎あいづ“まるごと”ネットで検索◎ 

http://www.pref.fukushima.lg.jp/sec/36240a/aizumarugotonet-top.html 

※H26.3.29 よりあいづ“まるごと”ネットホームページのアドレスが変わりました。 

※ふくしま６次化・食農データバンク会員共通パスワード：6net2940 

********************************************************************************** 

http://www.pref.fukushima.lg.jp/sec/36240a/aizumarugotonet-top.html

