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令和３年度「そうそう・６次化ラボ」実施報告 

 当所では、地域産業６次化に取り組む皆様を支援するため、６次化に必要な技

術や知識の習得を身につける研修等を行う「そうそう・６次化ラボ」を平成２９

年度から実施しております。 

 令和３年度は、３事業者（新地町、相馬市、飯舘村）にご参加いただき、「一

般社団法人 Ｆ‘ｓ Kitchen」のご協力のもと、地元の農産物を活用した新しい

６次化商品の開発を通して、冷凍保存の仕方や、衛生管理等についての知識や技

術の習得を行いました。 

今年度の加工研修は、令和３年１２月１６日（木）と令和４年１月２１日（金）

の２日に分けて行われ、海産物を使ったシウマイ、洋風おこわ、かぼちゃのニョ

ッキ、冷凍いちごの試作を行いました。参加した方々は、写真やメモをとり、質

問をするなど、熱心に話を聞いていらっしゃいました。 

 

 


